
酌 收 � � % 服 務 費，自 備 酒 開 瓶 費  � � � 元 / 支

燚條柴直火料理午間菜單
F I R E  4 ’S  W E E K LY  LU N C H  M E N U

豬肉 - 台灣 西班牙 | 牛肉 - 台灣、美國、巴拿馬、巴拉圭 

羊肉 - 紐西蘭 | 香腸腸衣 - 西班牙

肉品來源



酌 收 � � % 服 務 費，自 備 酒 開 瓶 費  � � � 元 / 支

燚條柴自信肉製品 F I R E  4  C H A RC U T E R I E

$ 8 5 0

$ 3 5 0炭烤手工德式香腸獨享盤 (任選一種豬肉或雞肉手工香腸 + ���g 厚切培根)
C H A RC U T E R I E  C O M B O  P L AT E  ( Pi c k  o n e  C h i c k e n  o r  Po r k  s a u s a g e  i n  t h e  b e l o w  +  o n e  p i e c e  1 0 0 g  � i c k  Cu t  B a c o n)  

炭烤手工煙燻起司豬肉腸獨享盤 (+ ���g 厚切培根)   
C H A RC U T E R I E  C O M B O  P L AT E  ( Pi c k  o n e  C h i c k e n  o r  Po r k  s a u s a g e  i n  t h e  b e l o w  +  o n e  p i e c e  1 0 0 g  � i c k  Cu t  B a c o n)  

$ 3 7 0

巴伐利亞白香腸 ( 3  P I E C E S )

W E I S S W U R S T  :  G E R M A N  S T Y L E  W H I T E  S AU S AG E
$ 2 8 0

$ 3 0 0

$ 3 2 0

$ 1 8 0

薩索雞肉腸 ( 3  P I E C E S )

S A S S O  C H I C K E N  S AU S AG E

煙燻起司豬肉腸 ( 3  P I E C E S )

S M O K E D  C H E E S E  P O R K  S AU S AG E  

手作培根 ( 1 0 0 g )  

H O M E M A D E  LO N G A N  WO O D  S M O K E D  B AC O N   

Tw o  G e r m a n  S t y l e  W h i te  S a u s a g e s ,  Tw o  S a s s o  C h i c k e n  S a u s a g e s ,Tw o  S m o k e d  C h e e s e  Po r k  S a u s a g e s ,  
2 0 0 g  Ho m e m a d e  L o g a n  Wo o d  S m o k e d  B a c o n ,  Pi c k l e s  
巴伐利亞白香腸 | 薩索雞香腸 | 煙燻起司豬肉腸 | 2 0 0 g  手作培根 | 自製酸菜

炭烤手工德式香腸家庭盤  (香腸各�)
M E AT  LO V E R’S  P L AT T E R  I N  FA M I LY  S T Y L E



酌 收 � � % 服 務 費，自 備 酒 開 瓶 費  � � � 元 / 支

開胃小品 A P P E T I Z E R  &  S A L A D  &  S O U P

$ 3 6 0

$ 3 0 0

$ 3 7 0

$ 3 2 0

Ma n  Ma n o  C h e e s e ,  B l u eb e r r y,  G o o s e  Pro s c i u t to,  Ma p l e  S y r u p  D re s s i n g ,  A r u g u l a
慢慢弄絲綢 | 藍莓 | 自製風乾鵝胸 | 楓糖醬汁 | 芝蔴葉

慢慢弄絲綢起司與藍莓沙拉佐自製風乾鵝胸 
S T R AC C I AT E L L A  C H E E S E  W I T H  B LU E  B E R RY  S A L A D  &  G O O S E  P RO S C I U T TO

$ 3 0 0

G o o s e  To r n a d o  S a u s a g e ,  W h i te  Po r te r  Wi n e ,  O r a n g e  S e g m e n t ,  Nu t s
鵝肉腸 | 白波特酒 | 柳橙 | 堅果 

火焰鵝肉腸。白波特酒。柳橙 (限量供應)
F L A M B E E D  G O O S E  TO R NA D O  S AU S AG E  W I T H  W H I T E  P O RT E R  W I N E

$ 3 5 0

$ 4 8 0

O c to p u s  Te n t a c l e ,  To m a to  S a l s a ,  Pi c k l e d  Gi n g e r,  He r b  S a l a d

章魚腳 | 蕃茄莎莎 | 醋薑 | 香草沙拉

用碳火滿足莎莎
G R I L L E D  O C TO P U S  S E RV E D  W I T H  TO M ATO  S A L S A

Po r k  To n g u e ,  S o u r  c re a m ,  O n i o n  Ma r m a l a d e ,  Fre s h  He r b s  
油封豬舌 | 酸奶 | 洋蔥醬 | 新鮮香草

超級無敵好吃的油封炭烤豬舌
P O R K  TO N G U E  C O N F I T

C l a m ,  Bu t te r,  Fi re  4  b a c o n ,  D r a �  B e e r,  S u n d r i e d  To m a to,  A n n  B a k e r y  Ho u s e’s  Bre a d   
蛤蜊 | 奶油 | 自製培根 | 生啤 | 風乾蕃茄 | 安工坊手工麵包

啤酒奶油培根蛤蜊
S AU T E E D  C L A M  W I T H  B U T T E R  B E E R  S AU C E

Pr a w n ,  Ja p a n e s e  S h r i m p,  S q u i d ,  Fi s h ,  S e a s o n a l  L e t t u c e ,  W h i te  B a l s a m i c  Vi n a i g re t te  
大蝦 | 日本生食干貝 | 花枝 | 季節鮮魚 | 生菜 | 白酒醋醬

燚大桶海鮮沙拉佐經典白酒醋醬 
G R I L L E D  S E A F O O D  S A L A D

Gr i l l e d  R o m a i n ,  S a k u r a  S h r i m p  C h i p,  Cr a b  m e a t ,  A i o l i ,  B o i l e d  E g g
蟹肉 | 蒜味美乃滋 | 櫻花蝦脆片 | 炭烤蘿蔓 | 水煮蛋

蒜香蟹肉塔塔 
C R A B  M E AT  TA RTA R  W I T H  A I O L I



酌 收 � � % 服 務 費，自 備 酒 開 瓶 費  � � � 元 / 支

開胃小品 A P P E T I Z E R  &  S A L A D  &  S O U P

S q u i d ,  Po t a to,  Ho m e m a d e  C h o r i z o,  Ga r l i c ,  D r y  C h i l i ,  L e m o n
花枝 | 馬鈴薯 | 自製台灣豬西班牙臘腸 | 蒜片 | 乾辣椒 | 檸檬

花枝。馬鈴薯。自製台灣豬西班牙臘腸
S AU T E E D  S Q U I D,  P OTATO  A N D  H O M E M A D E  C H O R I Z O

S q u i d ,  Fi s h ,  S h r i m p,  O y s te r,  Pa p r i k a  A i o l i ,  L e m o n
花枝 | 市場鮮魚 | 生蠔 | 白蝦 |  西班牙甜椒蒜味美奶滋 | 檸檬

酥炸海鮮桶 
F R I TO  M I S TO  D E  P E R C E  W I T H  S M O K E D  PA P R I K A  A I O L I

$ 3 2 0

$ 4 0 0

Ne w  Po t a to,  G o o s e  Pro s c i u t to,  G o o s e  Fa t ,  Ga r l i c ,  Pa r s l e y
市場小洋芋 | 風乾鵝胸 | 鵝油 | 蒜頭 |  元帥草 

清炒鵝油小洋芋
S AU T E E D  N E W  P OTATO  W I T H  G O O S E  P RO S C I U T TO  &  G O O S E  S C H M A LT Z  

$ 2 0 0

火烤季節時蔬
G R I L L E D  S E A S O NA L  V E G E TA B L E S

$ 2 0 0

露露的黃金薯條
F R E N C H  F R I E S  W I T H  T R U F F L E  A RO M A

炭修呷安工坊手工麵包
G R I L L E D  A N N  B A K E RY  C I A B AT TA

$ 1 8 0

干貝玉米濃湯佐義式風乾腸安工坊手工托鞋麵包
S C A L LO P  &  C R E A M  O F  C O R N  S O U P  W I T H  A N N  B A K E RY ’S  C I A B AT TA  &  
H O M E M A D E  S A L A M I  F E L I N E  

  

$ 1 5 0

$ 2 2 0



酌 收 � � % 服 務 費，自 備 酒 開 瓶 費  � � � 元 / 支

開胃小品 A P P E T I Z E R  &  S A L A D  &  S O U P

冬季限定海鮮湯 F I R E  4 ’S  W I N T E R  S E A F O O D  S O U P
Pr a w n ,  Fe n n e l ,  C h o r i z o  Pa s te ,  Tr u � e  S a u s a g e ,  C l a m ,  B a y  S c a l l o p
大蝦 | 西班牙臘腸 | 巴伐利亞松露腸 | 市場蛤蜊 | 灣貝

$ 2 5 0

冬季限定海鮮家庭鍋 F I R E  4 ’S  W I N T E R  S E A F O O D  C L AY  P OT  I N  FA M I LY  S T Y L E
Pr a w n ,  Fe n n e l ,  C h o r i z o  Pa s te ,  Tr u � e  S a u s a g e ,  C l a m ,  B a y  S c a l l o p
大蝦 | 西班牙臘腸 | 巴伐利亞松露腸 | 市場蛤蜊 | 灣貝

$ 8 8 0



酌 收 � � % 服 務 費，自 備 酒 開 瓶 費  � � � 元 / 支

飯麵主食 PA S TA  &  R I S OT TO  

En o k i  Mu s h ro o m ,  C a s h e w  Nu t ,  S t r a c c i a te l l a  C h e e s e ,  S p a g h e t t i ,  A r u g u l a  
金針菇 | 腰果 | 絲綢起司 | 手工義大麵 | 芝蔴葉

蘑菇腰果泥義大利麵與慢慢弄絲綢起司  ( V )  

E N O K I  M U S H R O O M  &  C A S H E W  N U T  PA S T E  S PAG H E T T I  W I T H  S T R AC C I AT E L L A  C H E E S E  

Ja p a n e s e  S c a l l o p,  S h r i m p,  S q u i d ,  C l a m ,  Fi s h  Fi l l e t ,  Ho m e  S p a g h e t t i
日本干貝 | 鮮蝦 | 花枝 |  蛤蜊 |  魚菲力 | 手工義大利麵

清炒漁夫海鮮義大利麵
F I S H E R M E N  S E A F O O D  PA S TA

B a c o n ,  Pa r m e s a n  C h e e s e ,  C a g e  Fre e  E g g ,  Fu s i l l a t a  C a s a re c c i a
培根 | 帕馬森起司 | 動福蛋 | 義大利S型麵

燚式主廚蛋蛋麵
C A R B O NA R A

B e e f  D i c e d ,  S u n d r i e d  To m a to,  Ga r l i c  C h i p,  To m a to,  C h e e s e ,  Bro w n  R i c e  
牛肉 | 風乾蕃茄 | 蒜片 | 一等糙米 | 起司 | 新鮮蕃茄

骰子牛燉飯
B E E F  D I C E D  R I S OT TO

S c a l l o p,  S p i n a c h ,  Bro w n  r i c e ,  C h e e s e ,  L e e k  Cr i s p y  
日本干貝 | 菠菜 | 一等糙米 | 起司 | 炸蒜苗

炭烤干貝菠菜燉飯
S P I NAC H  R I S OT TO  W I T H  G R I L L E D  S C A L LO P

$ 3 8 0

S a s s o  C h i c k e n ,  G o o s e  Pro s c i u t to,  A n c h o v y,  S p a g h e t t i ,  Po m o d o ro,  C h e e s e  
薩索雞 | 風乾鵝胸 | 鯷魚 | 手工義大利麵 | 起司 | 蕃茄醬汁

煙花女概念的薩索雞肉麵 
S A S S O  C H I C K E N  S PAG H E T T I  W I T H  G O O S E  P RO S C I U T TO  &  P O M O D O RO  S AU C E  

$ 3 8 0

$ 5 7 0

$ 3 8 0

$ 4 8 0

$ 3 8 0

Pu m p k i n  Pu re e ,  S e a s o n a l  Ve g e t a b l e s ,  Bro w n  r i c e
南瓜泥 | 起司 | 一等糙米 | 炭烤時蔬

炭烤時蔬南瓜燉飯 ( V )   
P U M P K I N  R I S OT TO  W I T H  G R I L L E D  V E G E TA B L E  M E D L E Y

$ 3 8 0

升等套餐 :  任一飯麵主食  + $ 1 2 0  附每日例湯+咖啡/茶
S E T  M E N U  U P G R A D E :  A D D  $ 1 2 0  D A I LY  S O U P  +  C O F F E E  O R  T E A



酌 收 � � % 服 務 費，自 備 酒 開 瓶 費  � � � 元 / 支

肉類主餐 M A I N  C O U R S E

U. S .  B e e f  Fi l e t ,  Pu m p k i n  Pu re e ,  C h e s t n u t  R a g o u t ,  Gr i l l e d  Ve g e t a b l e s ,  B l u e  C h e e s e
美國牛菲力 | 南瓜泥 | 板栗 |  烤時蔬 | 藍紋乳酪

美國牛菲力佐南瓜泥與板栗 ( 6 o z )   
G R I L L E D  U. S .  B E E F  F I L E T  A LO N G  W I T H  P U M P K I N  P U R E E  &  C H E S T N U T  R AG O U T

$ 8 9 0

U. S  A n g u s  B e e f  R i b e y e ,  Tr u � e ,  Ma s h e d  Po t a to,  Ju s ,  A r u g u l a
安格斯肋眼牛排 | 芝蔴葉沙拉 | 馬鈴薯泥 | 肉汁

美國安格斯肋眼搭松露洋芋泥與芝蔴葉沙拉  ( 2 0 o z )   
G R I L L E D  A N G U S  B E E F  R I B E Y E  W I T H  T R U F F L E  P OTATO  M A S H E D  &  A R U G U L A  

$ 2 4 9 0

$ 1 1 9 0

Ta i w a n e s e  A n g u s  B e e f  R i b e y e ,  Tr u � e ,  Ma s h e d  Po t a to,  Ju s ,  A r u g u l a
安格斯肋眼牛排 | 芝蔴葉沙拉 | 馬鈴薯泥 | 肉汁

台灣安格斯肋眼搭松露洋芋泥與芝蔴葉沙拉  ( 1 4 o z )

TA I WA N E S E  A N G U S  B E E F  R I B E Y E  W I T H  T R U F F L E  P OTATO  M A S H E D  &  A R U G U L A  
$ 1 7 6 0

LU M I NA  L a m b  C h o p  L a m b,  S a u te e d  L e e k  &  B a c o n ,  Ne w  Po t a to  C o n � t ,  A n c h o v y  S a u c e ,  Gr i l l e d  R a d i c c h i o
法式帶骨和羊 | 蒜苗培根 | 油封洋芋 | 鯷魚醬 | 火烤紫包心

法式帶骨和羊。火烤紫包心 ( 6 o z )

G R I L L E D  R AC K  O F  LU M I NA  L A M B  W I T H  G R I L L E D  R A D I C C H I O    
$ 9 8 0

Gr i l l e d  Ta i w a n e s e  Po r k  C h o p,  Q u i n o a  S a l a d ,  Br u s s e l s  S p ro u t s ,  Au  Ju s
台灣溫體戰斧豬 | 藜麥沙拉 | 孢子橄欖 | 肉汁

直火對決台灣溫體戰斧豬排佐藜麥沙拉  ( 1 8 o z )

P O R K  C H O P  W I T H  Q U I N O A  S A L A D       

U. S  A n g u s  B e e f  R i b e y e ,  Tr u � e ,  Ma s h e d  Po t a to,  Ju s ,  A r u g u l a
安格斯肋眼牛排 | 芝蔴葉沙拉 | 馬鈴薯泥 | 肉汁

乾式熟成美國紐約客搭松露洋芋泥與芝蔴葉沙拉  ( 1 6 o z )

G R I L L E D  D RY  AG E D  N E W  YO R K E R  S T E A K  W I T H  T R U F F L E  P OTATO  M A S H E D  &  A R U G U L A  
$ 2 0 1 0

升等套餐 :  任一肉類主餐  + $ 1 2 0  附每日例湯+咖啡/茶
S E T  M E N U  U P G R A D E :  A D D  $ 1 2 0  D A I LY  S O U P  +  C O F F E E  O R  T E A



酌 收 � � % 服 務 費，自 備 酒 開 瓶 費  � � � 元 / 支

肉類主餐 M A I N  C O U R S E

$ 6 0 0

$ 8 9 0

$ 6 5 0

$ 6 8 0

升等套餐 :  任一肉類主餐  + $ 1 2 0  附每日例湯+咖啡/茶
S E T  M E N U  U P G R A D E :  A D D  $ 1 2 0  D A I LY  S O U P  +  C O F F E E  O R  T E A

Gr i l l e d  Po r k  Jo w l ,  Po t a to  C o n � t ,  L e t t u c e ,  Mu s t a rd  a n d  B e r r y  S a u c e
松板豬 | 油封洋芋 | 季節生菜 | 法式芥茉莓果醬

火烤松板豬排佐油封洋芋 ( 5 o z )

P O R K  J OW L  W I T H  N E W  P OTATO  C O N F I T     

Ma r k e t  Fi s h ,  A s s o r te d  L e t t u c e ,  Fl e u r  D e  S e l ,  Gr i l l e d  L e m o n
市場鮮魚 | 綜合生菜 | 比利時鹽之花 | 炭烤檸檬

烤市場鮮魚
G R I L L E D  M A R K E T  F I S H  

S a s s o  C h i c k e n  Bre a s t ,  Ve g e t a b l e  C a p o n a t a ,  S a g e  Bro w n  B u t te r,  S e a s o n a l  Ve g e t a b l e s  
蕯索雞胸 | 義式蔬菜 | 香料焦化奶油 | 時蔬

炭烤薩索雞胸
G R I L L E D  S A S S O  C H I C K E N

Ve g a n  Pa t t i e ,  Ma s h e d  Po t a to,  Br u s s e l s  S p ro u t s ,  Ve g e t a b l e  C a p o n a t a ,  En o k i  Mu s h ro o m  &  C a s h e w  Nu t  S a u c e
素肉排 | 馬鈴薯泥 | 義式蔬菜 | 孢子橄欖 |菇菇腰果醬

火烤素肉排佐孢子橄欖 ( V )

G R I L L E D  V E G A N  PAT T I E  W I T H  B R U S S E L S  S P RO U T S



酌 收 � � % 服 務 費，自 備 酒 開 瓶 費  � � � 元 / 支

甜點 D E S S E RT  

慢慢弄二代乳花
M A N  M A N O’S  J U N I O R  M I L K  C U R D

$ 1 8 0

現烤法式藍莓蛋糕佐香草冰淇淋
B LU E  B E R RY  C L A F O U T I S  W I T H  VA N I L L A  I C E  C R E A M

$ 1 8 0

巴斯乳酪蛋糕佐藍莓醬
B A S Q U E  C H E E S E  C A K E  W I T H  B LU E  B E R RY  C O M P OT E

$ 2 4 0


